ACCUEIL - RESTAURANT - SEMINAIRE - MARIAGE - AF TRAITEUR - BONS CADEAUX
Zone du haut Montigné - 35370 TORCE
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L'ETABLISSEMENT

A proximité des axes routiers Rennes/Laval

Nous vous accueillons aussi bien pour votre
pause déjeuner que pour vos événements
privés. Situé aux portes de Bretagne dans un
écrin de verdure a 30 min de Rennes, nous
disposons de 2 salles de séminaire disponibles
a la location. [A]‘Table c‘est aussi AF Traiteur,
une solution parfaite pour tous vos petits ou
grands événements.



https://youtu.be/KmX5rlMtLW0
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LES ESPACES DE TRAVAIL
La salle PARIS 100 M

Profitez de la salle Paris pour votre journée d'étude
avec vos collaborateurs. La salle est équipée de
tous les équipements nécessaires : paperboard,
écran TV, wifi, papier & crayon.

La salle peut accueillir jusqu'a 100 personnes.

CAPACITE & CONFIGURATIONS
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https://app.mailjet.com/campaigns/newsletter/38962/build
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LES ESPACES DE TRAVAIL
L a salle RENNES 50 M

Pour les plus petits groupes, la salle Rennes est a
votre disposition. Vous y retrouver également tout
le matériel pour le bon déroulement de votre
séminaire : paperboard, vidéo projecteur, wifi,
papier & crayon.

La salle peut accueillir jusqu'a 50 personnes.

CAPACITE & CONFIGURATIONS
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https://app.mailjet.com/campaigns/newsletter/38962/build
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LE RESTAURANT

Notre cuisine : une alliance subtile de saveurs

Le midi, pour votre déjeuner, nous vous invitons a FORMULE SAVEURS
découvrir notre cuisine. Chaque jour, de nouvelles

suggestions de mets sont disponibles a l'ardoise. Des 15 personnes, nous

pouvons vous proposons notre
menu groupe a partir de 31€

LES FORMULES par personne avec au choix
une entrée, un plat et un

Entrée + plat + dessert : 20,00€ dessert.

Entrée + plat: 17,00€

Plat + dessert : 16,00€



https://app.mailjet.com/campaigns/newsletter/38962/build
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VOTRE DEJEUNER

C'est a vous de choisir

Une pause déjeuner plus courte ?

Descendez quelgques marches et installez- Optez pour nos plateaux repas.

vous en salle pour votre déjeuner !
Nos équipes vous mettent a disposition

directement en salle de séminaire vos

La formule comprend une entrée, un plat
repas* ainsi que les boissons.

et un dessert au choix dans le menu du

jour*, ) : : :
J *Réservation obligatoire

=

*Réservation obligatoire - sous réserve d'approvisionnement



https://app.mailjet.com/campaigns/newsletter/38962/build
https://app.mailjet.com/campaigns/newsletter/38962/build
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FORMULES JOURNEE D'ETUDE

Tarifs et conditions

FORMULE 1 FORMULE 2

Forfait Séminaire | Déjeuner compris Forfait Séminaire | Hors déjeuner
Tarif HT* pour un minimum de 10 participants Tarif HT* pour un minimum de 10 participants
Forfait + 5 €/pers. si moins de 10 participants Forfait + 5 €/pers. si moins de 10 participants

(Déjeuner sur place obligatoire)

- Café d’accueil avec viennoiseries - Café d’accueil avec viennoiseries (café, thé et jus
- Salle de réunion : matériel audiovisuel avec écran de fruits).

et rétroprojecteur, paperboard et accés Internet en - Salle de réunion : matériel audiovisuel avec écran
WIFI et rétroprojecteur, paperboard et acces Internet en
- Eaux en bouteille sur table durant la réunion WIFI.

-1 pause matin OU aprées midi café, thé, jus de fruits - Eaux en bouteille, café machine, durant la

et viennoiseries réunion.

- Déjeuner au restaurant (hors boissons)

- Menu Formation: entrée buffet / plat / dessert Prix de la demi-journée (1 pause) | 13.60 HT/pers
Prix de la journée (2 pauses) | 20.00€ HT/pers

Prix de la demi-journée (1 pause) | 30.00 HT/pers
Prix de la journée (2 pauses) | 35.00€ HT/pers

*TVA :10% *TVA:20%
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CONDITIONS GENERALES DE VENTE

Conclusion du contrat

Le contrat devient définitif entre ['établissement A'Table et le
client a la réception du devis diiment signé, cacheté, signé et
revétu de la mention "Bon pour acceptation" ou du bon de
commande client reprenant les termes de notre devis et en
conformité avec les conditions générales de vente
accompagné de l'acompte demandé.

Garantie de réservation

La confirmation devient effective a la réception des arrhes (25%
a la commande), par chéque ou par virement

Modalités des paiements

Le prix facturé au client correspond au prix convenu au jour de
la conclusion du contrat, majoré du colt de prestations
supplémentaires consommées sur place. Elles interviennent :

e 50% ala commande, par cheque

¢ le solde a réception de la facture par virement ou chéeque.

Conditions d'annulation

Si elle intervient, obligatoirement par écrit :
¢ A moins de 8 jours avant la date prévue, facturation 4 100%
¢ A moins de 10 jours avant la date prévue, facturation a 15%
e A moins de 1 mois avant la date prévue, facturation a 30%

Heures d'ouverture

L'établissement A'Table sera ouvert toute I'année du lundi au
vendredi de 8 heures 3 18h00 heures.

Mise a disposition des espaces

Le client devra informer [|'établissement A'Table avant la date de
I'événement, des modifications sensibles du nombre de participants a
la manifestation. En tout état de cause, si le nombre de participants
s'avérait inférieur au nombre prévu sur le devis, le client pourrait se voir
attribuer un autre espace que celui initialement prévu, pour des raison
inhérentes a la gestion de ['établissement A'Table. Cette modification
des locaux mis a disposition ne saurait donner droit au versement
d'une quelconque indemnité. Les tarifs proposés pourront étre
modifiés si le nombre de participants effectifs est inférieur a 30% du
nombre initialement prévu.

Assurances

L'établissement A'Table décline toute responsabilité pour dommages
de quelque nature qu'ils soient (vols, dégradation, etc.) et en particulier
susceptibles d'atteindre les objets, effets ou matériels apportés par le
client ou ses invités a l'occasion de la réunion, objet de la réservation.
Le client est responsable de tout dommage direct ou indirect que lui-
méme ou ses invités auraient causé au cours de la manifestation.
L'établissement A'Table se réserve le droit d'annuler, sans
indemnisation quelconque, le contrat si des événements de force
majeur ou des cas fortuits |'y contraignaient (gréves, incendies, dégats
des eaux...)

Réclamations et litiges

Toute contestation et réclamation ne pourront étre prises en compte
que si elles sont formulées par un écrit et adressées a I'établissement
dans un délai maximum de 8 jours apres la fin de la manifestation. En
cas de litige, et faute d'accord amiable, les tribunaux compétents
seront ceux du lieu de situation de |'établissement concerné.
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HORAIRES & CONTACT

Faites-nous part de votre projet !

MAITRE
Horaires d'ouverture Q
k- i.-..
Du lundi au vendredi : de 09h00 a 16h30 é&lt futé

FERME le samedi & dimanche
(sauf réservation de groupes) Nous trouver

Zone du Haut Montigné EST
35370 TORCE

Contact Isabelle BECHER

Seminaire@a-table.bzh
0299 49 56 66

Rennes

Du lundi au vendredi de 8hOO & 16h30



